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CARACTERISTIQUES DU MILLESIME 2017 

¨ CONDITIONS CLIMATIQUES 

L’hiver 2017 plutôt sec a précédé un printemps doux. Le 
débourrement, homogène sur l’ensemble du vignoble, a débuté de 
façon précoce. 

Les gelées du 27 et 28 Avril n’ont pas épargné le Château Olivier. 

La floraison, tout aussi précoce, s’est déroulée sous d’excellentes 
conditions climatiques. 

L’été a été sec, avec des températures conformes aux normales 
saisonnières, et un ensoleillement faible dû à la forte couverture 
nuageuse.  

La véraison a débuté mi-Juillet, soit deux semaines avant celle de 
2016, sauf pour les petits-verdots, plus tardifs, qui ont vu leurs 
premières baies vérer le 01 Août. 

Les pluies de mi-Septembre ont accéléré le rythme des vendanges, 
cependant la précocité des merlots nous a permis de les récolter à 
pleine maturité et dans un état sanitaire plus que satisfaisant. 

Nous avons attendu une semaine de plus avant de vendanger les 
petits verdots. Les conditions climatiques devenues stables à partir du 
20 Septembre, nous ont permis d’attendre le 26 Septembre pour 
récolter les cabernets-sauvignons avec une maturité et un équilibre 
remarquables. 

 

VENDANGES :  
Du 12 au 29 septembre 
Vendanges manuelles en cagettes 
— 
ASSEMBLAGE :  
58% Cabernet Sauvignon, Mer-
lot 40%, Petit Verdot 2% 
— 
ANALYSE : 
Degré :13,5° 
Rendement : 32 hL/ha 
— 
ELEVAGE : 
12 mois en barriques, 35% 
neuves 

PROPRIETAIRE FAMILLE DE BETHMANN 

DIRECTEUR GENERAL LAURENT LEBRUN 

VIGNOBLE    

¨ Superficie : 60 hectares / Sols : graves (50%), argilo-calcaire (35%) et sables (15%) 
¨ Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Sauvignon, Sémillon  
¨ Age moyen : 25 ans 

¨ COMMENTAIRES DE DEGUSTATION 

Les merlots se montrent fruités et charnus. Les cabernets 
sauvignons ont réellement pu profiter des conditions estivales de 
la fin Septembre où les températures ont dépassé les 25 degrés. 
Les tannins offrent densité et longueur. Le petit verdot représente 
2% de l’assemblage cette année en raison du gel.: il apporte 
tension et minéralité à l’assemblage. 

Ce vin a une belle acidité et complexité qui lui assurent un 
vieillissement harmonieux. 


